
 
 

 

Remoulade für Bratkartoffeln 

 
50 g Schalotten 

 

2 hartgekochte Eier schälen und in feine Würfel 

schneiden 

 

10 g Kapern fein hacken 

 

7 g Schnittlauch in feine Röllchen schneiden 

 

80 g Cornichons in kleine Würfel schneiden 

 

 In einer Schüssel die geschnittenen Zutaten 

mit 

 

150 g griechischer Joghurt 

 

250 g Mayonnaise und 

 

¼ Teelöffel Salz verrühren 

 

 Zum Schluss mit einer Prise Cayennepfeffer, 

schwarzem Pfeffer und Gurkenwasser 

abschmecken 


