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Heinrich Esser Telefon:0 24 24 | 21 47
Michaelstr. 82 Telefax: 024 24 /79 08

52391 VettweiB-Kelz Handy: 0151/ 465 36 473
— email: info@essersbauernhof.de EIFEL
Internet: www.essersbauernhof.de
Esser s Bauernhol Heindch Esser Michassr 32 52381 Yeltweil-FKelz BAU E R N H 0 F
Bratkartoffelsalat
800 g Kartoffeln kochen
1 grofle Zwiebel und
1 kleine Kohlrabi in Wiirfel schneiden
200 g braune Champignons in Scheiben schneiden

3 Essléffel Ol in der Pfanne erhitzen und die gepellten
und geschnittenen Kartoffeln goldbraun

anbraten

150 g Schinkenwiirfel dazugeben und knusprig
auslassen

1 Prise Salz und Pfeffer

1 Teeloffel Paprika edelsif
1 Teel6ffel Paprika, gerduchert wiirzen

3 Stiele glatte Petersilie und



0,5 Bund Schnittlauch kleinschneiden und
daruntermischen

Honig-Senf-Sofe

1 Eigelb und

1,5 Teeloffel Dijon-Senf verriihren

100 ml Rapsdl unter stdndigem Riihren langsam
hinzugiefen bis sich die Zutaten miteinander
verbinden

1 Essloffel  Honig und

1 Essloffel  Zitronensaft zugeben und unterrihren

Salz und Pfeffer zum abschmecken

Die Sofe iliber die Bratkartoffelmischung
geben und servieren



