
 
 

 

Bratkartoffelsalat 

 
800 g  Kartoffeln kochen 

 

1  große Zwiebel und 

 

1  kleine Kohlrabi in Würfel schneiden   

 

200 g  braune Champignons in Scheiben schneiden 

 

3 Esslöffel Öl in der Pfanne erhitzen und die gepellten

 und geschnittenen Kartoffeln goldbraun 

anbraten   

 

150 g  Schinkenwürfel dazugeben und knusprig 

auslassen 

 

1 Prise  Salz und Pfeffer 

 

1 Teelöffel Paprika edelsüß 

 

1 Teelöffel Paprika, geräuchert würzen 

 

3 Stiele  glatte Petersilie und 



0,5 Bund  Schnittlauch kleinschneiden und 

daruntermischen 

 

Honig-Senf-Soße 
 

1 Eigelb und 

 

1,5 Teelöffel Dijon-Senf verrühren 

 

100 ml  Rapsöl unter ständigem Rühren langsam 

hinzugießen bis sich die Zutaten miteinander 

verbinden 

 

1 Esslöffel Honig und 

 

1 Esslöffel Zitronensaft zugeben und unterrühren 

 

 Salz und Pfeffer zum abschmecken 

 

 Die Soße über die Bratkartoffelmischung 

geben und servieren 


